EINFACH BESONDERS GEMOTLICH ~ HOCH OBER MANNEDORF

’Vorspeisen

Kleiner Blattsalat 10.00
Gemischter Salat 13.50
Salatteller reich garniert 22.00
Gebratener Trevisano 18.50

mit Ziegenkase-Profiterole an Orangen-Dressing

Linsensalat auf Winter-Spinat 15.50
mit roten Zwiebeln und Granatapfel mit Feta 17.50
Gerauchertes Zirichsee-Felchen-Tatar von der Berufsfischerei Fritz Hulliger in Stifa 15 2450
mit Chicoréesalat dazu hausgemachtes Brioche und Butter 34.00
Niisslisalat = ohne Speck 14.50
mit Ei, Speck « und Croltons 15.50
Suppen
Rote Currysuppe mit Limette und Kokos 13.50
mit gebratener Garnele «ny)  16.50
Fenchelcréme mit Chili-Mandarinen-Sorbet 14.50
Lattenberger Riesling-Silvaner Weisswein-Suppe 13.50
Tagessuppe, tiglich frisch aus dem Suppentopf = 9.00
Preise in CHF inkl. 8.1% MwSt. }” wird durchgehend serviert

Fiir Infformationen zu Allergenen in den einzelnen Gerichten, wenden Sie sich bitte an das Service-Team
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EINFACH BESONDERS GEMOTLICH ~ HOCH OBER MANNEDORF

Kalbsleber «+ mit Krautern, Knoblauch und Zwiebeln 39.00

daZU SerVieren Wir feine Butterrésti von Brunner KG-ge AG, Bassersdorf

Gebratene WYbergWU I'St von der Metzgerei Lehmann, Griiningen }” 31.00

dazu Spatzli mit Birnen und Wirsing

Saftiges Cordon Bleu vom Schwein @ % 33.00

gefiillt mit Greyerzer und Bauernschinken vom Kalb () 44.00

dazu buntes Gemiise und Bauern-Frits von Brunner k-ge AG, Bassersdorf

Zurcher Kalbs-Geschnetzeltes ) an Champignonsrahmsauce 40.00

mit gOIdbrauner ROStI von Brunner KG-ge AG, Bassersdorf

Rindsfilet ) mit Trompeten-Pfifferlingen 54.00

dazu servieren wir Albula-Kartoffeln, gerducherter Zwiebel

und Wintergemise

Kalbs-Haxe (c+)am Stiick glasiert 41.00

auf Safran-Risotto und Schmorgemiise

Hirsch-Entrec6te e mit Kiirbis gefiilltem Wirsing 44.00

begleitet von Ribelmais-Rostzwiebel-Polenta

Salbllng von der Fischzucht Bremgarten 44.00

mit schwarzen Bohnen, Sanddorncréme und Randen-Gersotto

Fitnessteller

Bunte Salate serviert mit:
- Cordon Bleu Schwein @ 33.00
- Wybergwu I'St von der Metzgerei Lehmann, Griiningen }h 31.00
- Salbllng von der Fischzucht Bremgarten 39.00
- Pouletbrust (= 35.00
- Panierter, gebackener Bergkase von der Alp schwaldis, walenstact 25.00
- Rindsfilet () 49.00

Preise in CHF inkl. 8.1% MwSt. }” wird durchgehend serviert

Fiir Infformationen zu Allergenen in den einzelnen Gerichten, wenden Sie sich bitte an das Service-Team
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EINFACH BESONDERS GEMOTLICH ~ HOCH OBER MANNEDORF

Fleischloses

Kiirbis-Maultaschen 32.00
auf Rahm-Wirsing mit Rostzwiebeln und Belper Knolle

Gebratener IgelstaChEIba 't von der Kernser Edelpilz GmbH, Kerns 33.00
dazu schwarze Bohnen, Randen-Gersotto und Cranberrys

Spitzlipfanne = 32.00
Hausgemachte Spatzli mit Wirsing, Birnen & Vacherin Mont-d'Or
Safran-Risotto 32.00
mit gemischten Schweizer Pilzen und Parmesan

Tagesgemiise als Beilage 7.50
Preise in CHF inkl. 8.1% MwSt. }” wird durchgehend serviert

Fiir Informationen zu Allergenen in den einzelnen Gerichten, wenden Sie sich bitte an das Service-Team



EINFACH BESONDERS GEMOTLICH ~ HOCH OBER MANNEDORF

Kleine Gerichte

Portion Salsiz () 14.50
Kaseteller = 100g 12.50
Feiner Alpkase von der Alp Schwaldis, Walenstadt 160g 18.50
Widenbad-Plattli 26.00

mit Bauernschinken, Blindnerfleisch, Rohschinken, Salsiz
Und Alpkase von der Alp Schwaldis, Walenstadt daZU Brot (CH) & Butter

Waurstsalat ) @

— einfach 14.50

- garniert 16.50
Wu rst—K’ésesalat mit Alpkase von der Alp Schwaldis, Walenstadt (CH) }

— einfach 16.50

- garniert 18.50
Késesalat m|t Alpkase von der Alp Schwaldis, Walenstadt :};

— einfach 15.50

- garniert 17.50

Sandwiches
,Eingeklemmtes” mit Huusbrot

- Salami (CH), BauernSChinken (CH) Oder A|pkase von der Alp Schwaldis, Walenstadt 7.50
— Biindnerfleisch (chy, Salsiz «cr), oder Rohschinken () 9.50
Preise in CHF inkl. 8.1% MwSt. 27 wird durchgehend serviert

Fiir Informationen zu Allergenen in den einzelnen Gerichten, wenden Sie sich bitte an das Service-Team



