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Restaurant ‘%Di&n&xb

’Vorspeisen

Bunter Blattsalat 10.00
Gemischter Salat = 13.50
Salatteller reich garniert = 22.00
Spa rgelsalat ohne Lachs 17.50
an Vanille-Chili-Dressing mit hausgebeiztem Lachs von swiss Lachs aus Lostallo 21.50
und Brunnenkressen

Batavia-Salat 16.50

mit Barlauch, Apfeln, Rhabarber und Crodtons

Rindstartar () Y 24.00
mit Cognac, stisssaurem Spargel und Caramel-Schalotten 31.00
dazu servieren wir Toast und Butter

Tagliarini 16.50
mit Selina’s Barlauchpesto und gerosteten Niissen

Suppen

Spargelcréme mit Rahmhaube und Spargeleinlage 14.50
Rucolacréme mit Parmesanbrosel und Tomatenal 15.50
Lattenberger Riesling-Silvaner Weisswein-Suppe = 13.50
Tagessuppe, tiglich frisch aus dem Suppentopf 9.00
Preise in CHF inkl. 8.1% MwSt. }” wird durchgehend serviert

Fiir Infformationen zu Allergenen in den einzelnen Gerichten, wenden Sie sich bitte an das Service-Team
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Restaurant ‘%DiSCnBab

EINFACH BESONDERS GEMOTLICH ~ HOCH OBER MANNEDORF

Hauptginge

Kalbsleber «+ mit Krautern, Knoblauch und Zwiebeln 36.00
dazu servieren wir feine Butterrdsti von srunner KG-ge AG aus Bassersdorf

Gebratene WYbergWU I'St (cH) von der Metzgerei Lehmann in Griiningen B 31.00
mit Barlauch-Rahm-Spatzli

Saftiges Cordon Bleu vom Schwein @ = 33.00
gefiillt mit Greyerzer und Bauernschinken () vom Kalb () 44.00
dazu buntes Gemtuse und Bauern-Frits von runner KG-ge AG aus Bassersdorf

Zurcher Kalbs-Geschnetzeltes «yan Champignonsrahmsauce 38.00
mit goldbrauner ROStI von Brunner KG-ge AG aus Bassersdorf

Lamm-Rack ¢rv mit Barlauch-Pistazienkruste 43.00
auf Thymian-Polenta und Friihlingsgemiise

Hirschschnitzel an im Pumpernickel-Mantel 37.00
Rhabarber-Confit, Barlauch-Kartoffeln und Friihlingsgemtise

Zu riChsee-FCIChenﬁlet von der Berufsfischerei Fritz Hulliger in Stafa 39.00

an Zitronen-Beurre blanc, dazu karamellisierter Spargel und Tagliarini

Fitnessteller
Bunte Salate serviert mit:

- Cordon Bleu Schwein 33.00
- WybergWU ISt (cH) von der Metzgerei Lehmann in Griiningen :};: 31.00
- Zlrichsee-Felchen von der Berufsfischerei Fritz Hulliger in Stifa 32.00
- Panierter, gebackener Bergkase 25.00
- Lamm-Rack ¢roy mit Barlauch-Pistazienkruste 43.00
- Hirschschnitzel an im Pumpernickel-Mantel 37.00
Preise in CHF inkl. 8.1% MwSt. }” wird durchgehend serviert

Fiir Infformationen zu Allergenen in den einzelnen Gerichten, wenden Sie sich bitte an das Service-Team



EINFACH BESONDERS GEMOTLICH ~ HOCH OBER MANNEDORF

Fleischloses

Rucola-Risotto 29.00
mit Caramel-Schalotten und Cherry-Tomaten

Randen-Bagel 31.00
gefillt mit gerducherter Karotten-Frikadelle und veganem Frischkase

Spitzlipfanne 28.00
Hausgemachte Barlauch-Rahm-Spatzli mit Pecorino

Griiner & weisser Spargel ohne Rohschinken 32.00
an Sauce Hollandaise mit kleinen Kartoffeln und Rohschinken ) 38.00
Tagesgemiise als Beilage 7.50

Spargel-Fitnessteller =
Griiner & weisser Spargel an Sauce Hollandaise mit kleinen Kartoffeln

- Cordon Bleu Schwein 38.00
- Wybergwurst (cH) von der Metzgerei Lehmann in Griiningen 2 36.00
- Zlrichsee-Felchen von der Berufsfischerei Fritz Hulliger in Stifa 37.00
- Panierter, gebackener Bergkase 30.00
- Lamm-Rack aruy mit Barlauch-Pistazienkruste 48.00
- Hirschschnitzel an im Pumpernickel-Mantel 42.00
Preise in CHF inkl. 8.1% MwsSt. }” wird durchgehend serviert

Fiir Infformationen zu Allergenen in den einzelnen Gerichten, wenden Sie sich bitte an das Service-Team



EINFACH BESONDERS GEMOTLICH ~ HOCH OBER MANNEDORF

Kleine Gerichte

Portion Salsiz () % 14.50
Kaseteller = 100g 12.50
Feiner Alpkase von der Alp Schwaldis, Walenstadt 160g 18.50
Widenbad-Plattli 26.00

mit Bauernschinken, Blindnerfleisch, Rohschinken, Salsiz
und Alpkase von der Alp Schwaldis, Walenstadt dazu Brot & Butter

Wurstsalat «cry ¥

— einfach 14.50

— garniert 16.50
Waurst-Kasesalat ()

— einfach 16.50

- garniert 1350
Kasesalat =

— einfach 15 50

— garniert 1750

Sandwiches
,Eingeklemmtes” mit Huusbrot

— Salami (), Bauernschinken () oder Bergkase 7.50
— Blindnerfleisch «r oder Rohschinken ) 9.50
Preise in CHF inkl. 8.1% MwSt. Pe wird durchgehend serviert

Fiir Infformationen zu Allergenen in den einzelnen Gerichten, wenden Sie sich bitte an das Service-Team



